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L0 COPACItOCIoN €N LS CEdrog €Stuvd conformada por 4 ninos Y 7 ninas
aut OSISHETON 0 10 CAPACItOCioN NAre 10 €dad d¢ 11 Y 12 anos. Sus
CXPCCHAtVAS PUCrON MUY pugnas, ¢ins SIENtEN aut €Stan aprendicndo
MUChas Cosas pUENAs Y NUEVAS. EIDS PATtICIPArON PrEParando 10§ Productos
COMD 10 hariNG, 108 huCvos, 10 manteauild, 10 IKvadura Y PaSamos 0 amasar
0/MASA Y 1uC90 A9redandore, 10§ demas INIredicntes como €1 JaméN € auesd
¢ HOMALS 10 CEo0IA Y 10 Chiltoma, SI0S €S1pan Muy GIEN10S Y con Mucho
4560 dt GPrENdEr, NoS usto Su ANIMD Y AIEIrA Y €50 NS Motva MAS 0
§C9uir CAPACIANAD G NINDS Y JOVENES. NOS Drganizamos € tauipd de 1res
¢N 9ENCral todo fut Muy LNt CoN 10 NUEVA Actividad 9racias por Seuir
FOMENTANGD G 108 NIFDS €1 INFEres dt aprender.

L09r0$ el aprendizase: L0S NINS Y NiNaS aprendicran a trapalar en tauipo
Y HrOpJar Con 108 MAKEriaes fundiples €108 realizaron 1as Medicionts de 106
ngredicntes Siquiendo 108 normas e Seguridad € higiene €N cada
MOMENto,  10dog €II0S EIALOraroN 10 Pizza Y IES 9usto €8t tecnica.







Heysell (11 aios): “Mi experiencia de hacer pizza me parecido muy increible
cuando amase la masa y que quedara en su punto y luego cuando la
horneamos, le agradezco a los donantes de esta clase de reposteria por
habernos permitido el honor de aprender una nueva clase, me despido con un
agradecimiento a Wisconsin y a los donantes de esta causa. Para la proxima
clase queremos hacer crepas de limén.”

Kristel Rodriguez (11 afos): “Esta clase estuvo
increible porque aprendi a hacer pizza ya que a mi me
encanta cocinar gracias a los donantes de este
proyecto.”

Dere José Silva (11aios): “El dia de hoy viernes fue
excelente porque hicimos pizza y aprendimos a amasar
la masa, a cortar el jamén, desmenuzar el queso y
muchos otros ingredientes, para la proxima clase
quiero hacer crespas de limén.”







Heysell (12 anos): “Estoy muy contenta porque hicimos pizza mi suefio era
aprender hacerla y ponerla en practica con mi familia. Estoy agradecida con
ustedes y Wisconsin por apoyarnos con este proyecto de reposteria porque
asi podemos aprender hacer muchas cosas mas como pizza, galletas y me
gustaria aprender hacer crespas de limon.”

Noelia (13 anos): “Me encanto elaborar pizza y mas con la explicacion de la
maestra Karla que nos ensefia con mucha paciencia y amor. Doy gracias a
las personas que estan apoyando este proyecto.”

Génesis (12 afos): “A mi me parecid6 muy bien
porque aprendimos hacer pizza y todos
participamos, me gustaria que volvieran a venir
para que nosotros podamos aprender mas de lo
gue apenas hemos aprendido. Gracias por venir
agradezco a W.isconsin y a las personas que
donaron los materiales para poder aprender. Me
gustaria hacer empanada de pollo gracias.”




Ashley Lopez (12 afios): “Lo que me gusto mas de la
clase fue como la maestra Karla nos explico y enseino
hacer pizza me senti contenta por la ensefianza que
nos dan es primera vez que hago mi propia pizza le
agradezco mucho a Karla y a Jael por su tiempo y
paciencia me despido con un agradecimiento a
Wisconsin y los donantes de esta clase.”

Isaac ( 11 afios): “Bueno a mi me gusto porque
aprendi a preparar pizza ya que me gusta tanto y
quisiera tener una nueva experiencia de hacer
crespas de limon pero solo Dios y los donantes
deciden si volveremos a tener otro encuentro
Gracias, quede encantada con todo lo que hicimos el
dia de hoy.”

Derling (12 anos): “El dia de hoy fue muy bonito hicimos pizza de jamoén y
gueso fue muy divertido porque participamos todos en amasar la masa a
picar los ingredientes y a desmenuzar el queso y para la proxima clase
qguiero hacer crepas de limon.”
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“En este segundo encuentro con los nifios de Los Cedros, vimos como ellos
tienen esa chispa del querer aprender cada vez mas y ponen mucha paciencia
en cada receta. Eso nos anima a dar mas de nosotros y compartir nuevas
ensefnanzas en cada lugar o Centro de Aprendizaje que vamos en nombre de la
Organizacion de Wisconsin/Nicaragua, dirigido desde aca por Mirna, apoyado
por nosotras Yy financiado por los Donantes de Wisconsin, Pero debo decir que
no todo es perfecto y debemos cambiar algunas cosas, una de ellas es el
peligro que se corre al llevar y traer de regreso el tanque de gas de la Oficina,
en algun momento vamos ir en Bus y no se puede andar con tanque en los
buses, necesitamos que hay mas compromiso departe del Centro de Los
Cedros en este Proyecto de Reposteria y Biblioteca a Biblioteca para que sea
un éxito, asi como hasta hoy es aqui en la Biblioteca Sherin Bowen. Me resta
decir que todo es poner amor, fe, fuerza de espiritu y tolerancia en cada paso
gue damos. Muchas Gracias por su Amor y apoyo para este Noble Proyecto. “

-Karla Nunez.



